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Schlagsahne-Automaten

Cremaldi

. Kaltmilchschaumer

1,5 LiiEn

Egal ob knusprig frisch, eiskalt verfihrerisch oder raffiniert zubereitet - wer seine Gaste kulinarisch verwdhnt,
weild es: Kein Kunde ist wie der andere. Was fur Gaste qilt, trifft auf die Anforderungen in der Zubereitung erst
recht zu. Das junge Stral3encafé, die traditionsreiche Stadtbackerei oder die Eisdiele an der Ecke - sie alle ha-
ben ganz unterschiedliche Anspriiche und Bedurfnisse und SANOMAT bietet fir jeden das passende Gerat.

Technische Daten:
fir Maschine mit 1,5 Liter Fillinhalt

Mafe (BxTxH mm): 245x330x440
Gewicht: ca. 27kg
Anschluf3: 230V / 50Hz

S0\ Neu ab 2014! Jetzt mit 3 Jahren

GARANTIE .
GARN A Garantie! Gilltig nur fiir Geréte, die seit dem
LY 01012014 bezogen wurden

GERMANY
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Vierfaches Volumen der Milch
Bester Aufschlag mit Milch mit
einem Fettgehalt von 0,1% bis 3%
Maschine wurde nach den DIN
10507 Richtlinien gebaut
Aromatisieren Sie die Milch nach
lhrem Geschmack mw
Einfache Bedienung ”MW‘
Einfache Handhabung mmmmw

Robuste Schalter
Desinfektionsreinigung im Durch-
spllverfahren

KUhlung bis in die Garnierttille

Wir sind fiir Sie dal!

Vaihinger GmbH SANOMAT EFnE Web: www.sanomat.com

Horstweg 29

65520 Bad Camberg
Tel.: 064 34/94050

E-Mail: info@sanomat.com
e Fax: 064 34 /94 05 99
aR 24h-Hotline: 0 64 34/ 94 05 50



