2 schrag angeordnete Auslaufe, 2 separate Sahnebehalter, 2 separate Pumpen - perfekt fiir Geschafte mit hoher
Kundenfrequenz oder Kunden, die zwei verschiedene Produkte auf einmal verarbeiten moéchten.

Grundausstattung:

» Zwei schrdg angeordnete Ausléufe - fiir eine noch bequemere Bedienung und einfaches Sahne zapfen!
 Jetzt mit praktischer Reinigungsautomatik serienméanig!

» Sahnefreies Magnetventil (patentrechtlich geschitzt)

» Hand-Portionierung Uber robuste Pilztaster

* Intensivkiihlung bis in die Garnierttlle

» Separate An- und Ausschalter fir Gerat und Kuhlung

» Desinfektionsreinigung im Durchspulverfahren

» Kostenloser Werkzeug-, Biirsten- und Dichtungssatz, Reinigungsdiise und Probeflasche SANO-Desinfekt-Plus
* DGUV zertifiziert und nach DIN 10507 Richtlinien gebaut

Optional:
» Schlagsystem individuell anpassbar

Technische Daten: Erhaltlich mit folgenden
Anschluss: 230V/1~ 50-60Hz Sahnebehaltern:
BxTxH, mm: 410x470x530

Gewicht: 65 kg .
o@ Verarbeitet bis zu 105 Liter flissige Sahne pro Stunde pro Seite M 2x5.0 Liter




